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COMPARTIMOS CATALUÑA

SUCRE nace del amor por Cataluña, su cultura, sus tradiciones y su forma única de entender la 

gastronomía: auténtica, honesta y con alma. Representamos en México a empresas familiares 

con historia centenaria y bodegas que, generación tras generación, han mantenido vivas 

recetas, saberes y valores que hoy son Patrimonio de todos los catalanes.

Más que importar productos, nuestra misión es acercar a México lo mejor de nuestra tierra: 

historias reales, productos excepcionales y experiencias que se comparten alrededor de una 

mesa.

Cada casa que representamos comparte algo más que productos extraordinarios; comparte 

generaciones de historia, tradición y pasión por la gastronomía catalana.

En SUCRE, Nuestro compromiso es acercar ese legado a México.Gracias por ser parte de este 

viaje.

Equipo Sucre Catalunya

Bienvenidos 

R



El sabor del aperitivo mediterráneo

Hablar de Espinaler es hablar de tradición, de Mediterráneo y 

de una manera muy nuestra de entender el aperitivo.

Su historia comienza el 1896,  en Vilassar de Mar, Barcelona, 

donde generación tras generación, Espinaler ha mantenido 

viva una cultura gastronómica ligada al mar, a las conservas de 

calidad y a esos momentos que se disfrutan alrededor de una 

mesa.

Sus reconocidos vermuts, conservas, aceitunas y 

encurtidos, acompañados de su emblemática Salsa 

Espinaler, convierten algo tan sencillo como abrir una lata,  y 

servir una copa, en todo un ritual.

Más que un aperitivo, Espinaler es una forma de reunirse, 

compartir y disfrutar. R

Bienvenidos al auténtico aperitivo mediterráneo.
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Vigre de Vino

Aceite de Oliva Extra Virgen

Aceitus

R

10115009 12250ml

10091680

10132548

10091679

10106572

220gr

250ml

220gr

227gr

TORRE REAL - Boletus Gourmet

TORRE REAL- Sinfonía De Setas

6

12

6

12

10124345 500ml 6

10124348 1lt 3

10130651 500ml 6

10082259 280gr 12

10082270 280gr 12

280gr 12

280gr 12

10082271

10082281







Aceite de Oliva de Primera Prensada

OLI DEL RAIG 2024 
ARGUDELL 

FORMATO: 500 ml



Agua con origen. Nacida de la tierra volcánica.

Hablar de Sant Aniol es hablar de naturaleza, pureza y de 
un origen verdaderamente singular.
Nacida en La Garrotxa, Girona, una tierra marcada por su 
extraordinario paisaje volcánico, el agua Sant Aniol recorre 
de forma natural las distintas capas de roca volcánica antes 
de llegar al Manantial. Este proceso de filtración natural le 
confiere su pureza, mineralización y personalidad 
característica.
Su origen es precisamente lo que le hace especial: un agua 
que nace en un entorno privilegiado y que lleva consigo la 
esencia de uno de los paisajes más espectaculares de 
Cataluña.
Presentada en sus elegantes botellas de vídrio, Sant Aniol 
ha sabido convertir algo tan esencial como el agua en una 
experiencia gastronómica, encontrando su lugar en las 
mesas donde el producto, el diseño y el cuidado por cada 
detalle son protagonistas.
Acercar Sant Aniol a México es llevar hasta la mesa algo 
tan sencillo y extraordinario como agua nacida entre 
volcanes.

Sant Aniol. La pureza de un origen volcánico.

750 ml 750 ml

Agua Mineral Natural Agua Mineral Natural Gasificada

330 ml 330 ml

Agua Mineral Natural Agua Mineral Natural Gasificada

CERTIFICACIONES

BICARBONATO

Ayuda a activar
la función digestiva

CALCIO

Fortalece el 
sistema oseo

MAGNESIO

Ayuda el funcionamiento
del sistema nervioso

SODIO

Ayuda a regular
la presión sanguinea

CONDUCTIVIDAD

Indica un contenido
De minerales equilibrado

pH NEUTRO

Sostiene el equilibrio
natural del cuerpo



Vinos y Licores



El espíritu de Cataluña en una Botella

Hablar de Ratafia Bosch es adentrarse en una de las tradiciones más singulares y auténticas de Cataluña.

Elaborada siguiendo el antiguo ritual de macerar nueces verdes, hierbas aromáticas y especias, la ratafia es mucho 
más que un licor; es una receta ligada a la tierra, a las familias y a una tradición que se ha transmitido de generación en 
generación.
Ratafía Bosch mantiene vivo ese legado desde hace más de un siglo, conservando el carácter artesanal y la 
personalidad que han convertido a esta bebida en todo un símbolo de la cultura catalana.

Aromática, compleja y llena de matices, cada copa guarda aromas de hierbas, espcecias y frutos que evocan los 
paisajes y sabores del Mediterráneo.

Un licor con historia. Una tradición catalana. Un sabor que permanece.

700 ml



Vinos	que	nacen	de	la	tierra

Hablar de Bodegas	 Aessir es hablar de 

una forma de entender el vino desde el 

respeto por la tierra, el origen y la 

personalidad de cada territorio.
Su Proyecto nace con una �ilosofıá  clara: 

elaborar vinos	 con	 identidad	 propia, 

capaces de expresar el paisaje del que 

proceden. Vinos Honestos, singulares y 

con carácter, en los que las variedades 

como la Bobal adquieren un especial 

protagonismo, mostrando toda su riqueza 

y versatilidad.
Aes s i r 	 t r a b a j a  c o n  u n a  m i r a d a 

contemporánea, apostando por una 

viticultura respetuosa, arriesgada, y por 

elaboraciones que permitan que sea la uva 

y el territorio quienes hablen en cada 

botella.
Desde viñedos situados a gran altitud, 

hasta Denominación de Origen Cava, cada 

vino representa un lugar, una historia y 

una manera diferente y moderna de 

interpretar la tierra.
Acercar a Aessir	 a México es una 

invitación a descubrir otra manera de 

hacer y sentir el vino.

Bodegas	Aessir.	Territorio,	identidad	y	

carácter	en	cada	botella.

DO CAVA
Variedades: Xarel·lo: 35%, 
Parellada: 35%, Macabeo: 30%
( Brut Nature )

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecológica
Crianza en huevos de 
cemento 10 meses
Alcohol: 14,5% Vol

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecológica
Vinificatión: Blanc de Noir
Alcohol: 13,5% Vol

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecológica
Vinificatión: Blanc de Noir + 
3h maceración con pieles.
Alcohol: 13,5% Vol

DOP TERRA ALTA
Variedades: 
50% GARNACHA NEGRA / 
45% CARIÑENA / 
3% SYRAH / 
2% CABERNET SAUVIGNON 
Baja Intervención.
Alcohol: 14,5% Vol
Escultor de la obra: Xavier Dols

DOP TERRA ALTA
Variedades: 
60% GARNACHA / 
40% CARIÑENA 
Co-fermentación: Huevos de 
cemento y barrica francesa.
Baja Intervención
Alcohol: 14,5% Vol

750 ml

CAVA INFINITY 
BRUT NATURE RESERVA

BOBAL 100%

Blanc de Noir Rosado Tinto

EL CAVALL DE 
BARCELONA

ESSENCIA 
DOP TERRA ALTA



La	unión	de	una	tierra,	una	historia	compartida.

Hablar de 	Domenio es hablar de territorio, de cooperación y de una tradición vitivinıćola profundamente ligada a Cataluña.

Con una �ilosofı́a basada en el Modelo	 cooperativo,	 Domenio	 reúne el trabajo y conocimiento de generaciones de viticultores, y está presente en distintas 

Denominaciones	de	Origen catalanas, re�lejando a través de sus vinos, la extraordinaria diversidad de paisajes, variedades y personalidades que conviven en nuestro 

territorio.

Uno de los grandes tesoros de la bodega se encuentra en Rocafort	de	Queralt, donde elaboran sus cavas en una espectacular Catedral	del	Vino, una joya del modernismo 

catalán obra de César	Martinell, discıṕulo de Antoni	Gaudí. Un espacio en el que arquitectura, historia y cultura del vino se encuentran, y que convierte la elaboración del 

cava en algo verdaderamente excepcional.

Sus vinos y cavas son el resultado de esa unión entre tierra, tradición, conocimiento y personas, pero también de una mirada contenporánea que busca expresar la identidad 

de cada origen.

Domenio.	Muchas	tierras,	muchas	historias	y	una	misma	pasión	por	el	vino.





Descubre el Vermut Rosé Espinaler, una propuesta innovadora que redene la 
experiencia del vermut tradicional. Inspirado en la frescura del Mediterráneo, este 
vermut rosado está elaborado con una cuidada selección de botánicos y hierbas 
aromáticas que le aportan un perl elegante, ligero y sorprendentemente equilibrado. 
Su color rosado intenso y vibrante lo convierte en un vermut irresistible a primera vista, 
mientras que en nariz despliega delicadas notas de frutos del bosque, pétalos de rosa y 
toques cítricos, creando una experiencia sensorial única.

En boca, el Vermut Rosé Espinaler destaca por su equilibrio entre dulzor y amargor, con 
un nal redondo y refrescante que invita a seguir disfrutando. 

Nuevo

VERMUT ROSE
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