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COMPARTIMOS CATALUNA

SUCRE nace del amor por Cataluia, su cultura, sus tradiciones y su forma unica de entender la
gastronomia: auténtica, honesta y con alma. Representamos en México a empresas familiares
con historia centenaria y bodegas que, generacion tras generacién, han mantenido vivas

recetas, saberes y valores que hoy son Patrimonio de todos los catalanes.

Mas que importar productos, nuestra misién es acercar a México lo mejor de nuestra tierra:
historias reales, productos excepcionales y experiencias que se comparten alrededor de una

mesa.

Cada casa que representamos comparte algo mas que productos extraordinarios; comparte

generaciones de historia, tradicion y pasion por la gastronomia catalana.

En SUCRE, Nuestro compromiso es acercar ese legado a México.Gracias por ser parte de este

Epuipe Swere Calablinya

viaje.
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El sabor del aperitivo mediterraneo

Hablar de Espinaler es hablar de tradicién, de Mediterraneo y

de una manera muy nuestra de entender el aperitivo.

Su historia comienza el 1896, en Vilassar de Mar, Barcelona,
donde generacion tras generacion, Espinaler ha mantenido
viva una cultura gastronémica ligada al mar, a las conservas de
calidad y a esos momentos que se disfrutan alrededor de una

mesa.

Sus reconocidos vermuts, conservas, aceitunas y
encurtidos, acompanados de su emblematica Salsa
Espinaler, convierten algo tan sencillo como abrir una lata, vy

serviruna copa, en todo unritual.

Mas que un aperitivo, Espinaler es una forma de reunirse,

compartiry disfrutar.
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ESPINALER

VENTRESCA DE BONITO

Nuestro Bonito del Norte se selecciona entre los mejores bancos del Mar
Cantabrico en la época més optima (de junio a octubre). La ventresca
es la parte mas jugosas y tierna del Bonito, recibe su nombre por estar
situada en la parte mas proxima a la cabeza, en la zona del “vientre”.
Gracias a su alta proporcion en grasas, mayor que los lomos, disfrutamos
del exquisito sabor de sus suaves laminas banadas en aceite de oliva.

Cod. 220533 Unidades/Caja: 12 %

ESPINALER NAVAJAS DE LA ISLA DE SALVORA

i Las Navajas Premium al Natural son recogidas en las aguas de la
Isla de Salvora, en la desembocadura de la Ria de Arousa. Gracias
_ a su incomparable origen, son mundialmente reconocidas como las
mejores navajas por la fusion inigualable de la ternura de su carne y
su profundo y delicado sabor a mar de sus aceites naturales propios
de la navaja, que aparecen de forma natural durante su conservacion.

T Cod. 244015 Piezas:5/7  Unidades/Caja: 12~ (120ml
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Elorigen de nuestros productos es muy importante para Espinaler.
Cuando hablamos de pimientos del piquilloy esparragos, sin duda,
hablamos de la Denominacion de Origen Navarra (DO).

El clima caracteristico de la Comunidad Foral de Navarra
proporciona elementos esenciales para cultivar productos de alta
calidad y excelente sabor.

PIMIENTO DEL PIQUILLO DE LODOSA
El pimiento del piquillo Espinaler con Denominacion de
Origen Lodosa (Navarra). De excelente sabor gracias
a su asado con madera de haya y su pelado artesanal.
Disponible entero o en tiras.

Cod. 253149 (enteros) Peso neto: 225g Unidades/Caja: 12
Cod. 253264 (tiras) ~ Peso neto: 850g Unidades/Caja: 6
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ZAMBURINAS EN SALSA GALLEGA

La Zamburifia Premium Espinaler es un molusco que se encuentra
principalmente en las costas gallegas, muy parecido a la tradicional
vieira pero de menor tamafo, con la concha ovalada y oscura y de
carne suave y blanca. Se seleccionan de forma artesanal y se presentan
con salsa gallega (con tomate, cebolla y vino blanco).

} ) /o
| Cod. 287100 Peso neto:115g  Unidades/Caja: 12 GLUTEN (120 ml

MEJILLONES EN ESCABECHE

Los Mejillones Premium se seleccionan cuidadosamente por su
tamano y carnosidad, se cocinan en aceite de oliva y se conservan
en un suave escabeche de primera calidad que enfatiza su excelente
sabor. Finalmente, se empacan a mano para conservar todo su sabor.

Cod. 241165  Piezas: 12/16  Unidades/Caja: 12

JUDIAS DEL “GANXET”

La judia de Ganxet, cultivada en Catalufia, es conocida por su delicado
sabory cremosidad. La baja percepcion de su piel hace que el contacto con
el paladar sea muy suave y de sabor jugoso y delicado.

o~
Cod. 288230 Peso neto: 380g  Unidades/Caja: 12 FIBRA VE@‘.’

GARBANZOS DE PAYES EXTRA

Los garbanzos de payés Espinaler son de la variedad Pedrosillano,
de tamafio pequefio pero de intenso sabor y textura aterciopelada,
como siempre, con la calidad y tradicion de Espinaler desde 1896.

— —
Cod. 288232  Peso neto: 350g Unidades/Caja: 12 FiBRA VEf_AL“'s'

CHIPIRONES EN ACEITE DE OLIVA

Los Chipirones Premium Espinaler son calamares de pequefio tamano
que se caracterizan por su carne suave y tierna. Rellenos con sus
propias patas y conservados en aceite de oliva, los chipirones son
un alimento ideal para los aperitivos méas gourmet, o un excelente
ingrediente para arroces, verduras o salteados.

Cod. 229082 Piezas: 6/8 Unidades/Caja: 12
120ml

ESPARRAGOS DE NAVARRA

Esparragos blancos de categoria extra, de sabor auténtico y garantia
de calidad, con una perfecta armonia entre aroma, textura y sabor,
avalados por su origen con Indicacion Geografica Protegida (IGP).

Cod. 232028 Piezas: 230g (yemas) Unidades/Caja: 12
Cod. 232031 Piezas: 330g 6/9 p.)Unidades/Caja: 12

= @

LENTEJAS BELUGA
La lenteja beluga, también conocida como lenteja caviar, es la
variedad de lenteja con mayor nivel de proteina. De color oscuro,
tiernas y sabor suave, la lenteja caviar Espinaler es la mejor

- COCIDAR CRTHS
compafera para tus ensaladas gourmet. A e
Ly =TT, e 1,

— —
Cod. 288235 Peso neto:  375g Unidades/Caja:12 FIBRA VEEA_AL": -

Certificado de Denominacion
—— R —
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{ ESPINALER
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de Origen “Piquillo de Lodosa”

Certificado de Indicacion Geografica
Protegida Esparrago de Navarra

Denominacion de Origen

Protegida




ALMENDRAS MARCONA TRUFADAS

La almendra marcona con trufa negra Espinaler es un snack
g P

gourmet elaborado con almendra Premium de primera calidad,

aceite de oliva \/lrgen Extray trufa de verano deshidratada.

|deales para acompanar a los aperitivos mas sofisticados.

Cod. 3024330 Peso: 150 g Unidades/Caja: 20

CONDIMENTOS
Y VINAGRES

- El Vinagre Balsamico Gran Coupage Espinaler es

Unico en el mundo de los balsamicos. Obtenido a

partir de la seleccion de los mejores vinagres, con

mosto de uva blanca de alta calidad y caramelo que
‘ le aporta una alta densidad y color negro intenso.
5 i : : .
(SPINALE El Vinagre Gran Reserva Espinaler e.s un vinagre
i de sabor intenso con recuerdos de vino maduro.
I::.::ﬁ?éu Envejecido en botas de roble viejo, destaca su color
AN COUPAGE caoba, aroma a fruta madura, chocolate y ciruela.

VINAGRE BALSAMICO GRAN COUPAGE  Cod. 3025023

VINAGRE GRAN RESERVA Cod. 3025022

Peso neto 250 ml Unidades/Caja: 12

SIN
GLUTEN
~—"
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MEJILLONES EN ESCABECHE

Nuestros mejillones proceden las mejores bateas. Una vez seleccionados
y cocinados, se barian en un suave escabeche para disfrutar el equilibrio de
sabor de este fruto Unico del mar.

sn\
ol
Cod. 241377  Piezas: 14/16  Unidades/Caja: 25
120ml
.
MEJILLONES EN ESCABECHE PICANTE L=l i

od. 241388  Unidades/Caja: 25 % G/&j@
N ~ »
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MEJILLONES EN SALSA BRAVA

: : TEDN
Cod. 3025087 Unidades/Caja: 25 GUTEN  120ml

o
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ALMEJAS AL NATURAL

Las almejas Espinaler Classic proceden de las mejores playas y costas
atlanticas. Es una de las conservas de marisco mas apreciadas debido
ala texturay sabor de la carne de la almeja. Conservadas en su propio
jugo para preservar la auténtica frescura y sabor a mar.

Cod. 205100  Unidades/Caja: 25 4120ml

ESPINALER

CLASSIC

.-

a, también conocida como gourmet, consta de productos

dosamente seleccionados en Galicia por la familia Tapias.

0s de experiencia en el mercado, son capacesideiaplicans

cada paso del proceso de produccion. Una Iin'e‘
et q&ﬁﬁ como disfrutar arte aperitivo con-fa——

#EXPERIENCIAESPINALER!




BERBERECHOS AL NATURAL

;Sabor a mar en cada bocado! Los berberechos Espinaler Classic
conservan su auténtico sabor a mar gracias a su proceso de
depuracion en agua de mar. Seleccionados cuidadosamente

\Cé/ A

atendiendo a su origen, calibre y sabor.

Cod. 226089  Piezas: 65/85 Unidades/Caja: 25 120ml

SPINALE R

— DESDE 1896 —

CLASSIC

ZAMBURINAS EN SALSA GALLEGA

Las zamburifias Espinaler provienen de aguas del Atlantico.
Ofrecen un intenso sabor a mar, con una carne blanca, consistente
y uniforme. Bafiadas en salsa gallega, ofrecen un contrapunto
tradicional y equilibrado de tomate, cebolla y vino blanco. |

Cod. 290471 Piezas: 1012 Unidades/Caja: 25 (EJQ%NM
A

NAVAJAS AL NATURAL

Las navajas Espinaler proceden de arenas poco profundas y bafiadas por
amplias mareas. Los propios aceites de la navaja que aparecen enlalata son
un regalo de la naturaleza jno los desperdicies! Recomendamos beberlo
directamente de la lata o como ingrediente insuperable de sofritos.

Cod. 244200 Piezas: 5/8  Unidades/Caja: 25  120ml

PULPO EN ACEITE DE OLIVA

El pulpo Espinaler es seleccionado, cocido y troceado delicadamente
para conseguir una textura perfecta. Presentado en rodajas y
envasado en aceite de oliva que enriquece su caracteristico sabor.

Cod. 290392 Unidades/Caja: 25 120ml

£ e — -

PULPO EN SALSA GALLEGA _ T
Conserva gourmet elaborada a base del mejor pulpo bafiado en I " -1
salsa gallega, compuesta con ingredientes de primera calidad, INA'[}R

jmagia para los sentidos! e
' L5

. . SIN
Cod. 290407 Unidades/Caja: 25 GLUTEN 120 ml

por

BONITO DEL NORTE EN ACEITE DE OLIVA

Cod. 220030  Unidades/Caja: 25 %

CHIPIRONES EN ACEITE DE OLIVA

Nuestros chipirones son pequefios calamares que se rellenan con = -

sus propios tentaculos, siguiendo un proceso de elaboracion manual
y delicado.  Envasados con aceite de oliva es un ingrediente ideal
para combinar con arroz, patatas o verduras.

Cod. 299295  Piezas: 3/5  Unidades/Caja: 25 [20ml i - 5

SARDINAS EN ACEITE DE OLIVA

Presentadas las piezas enteras, envasadas a mano y conservadas
en aceite de oliva, ofrecen un sabor intenso y caracteristico de la
sardina. Con una perfecta piel plateada y una carne firme y jugosa
las sardinas Espinaler son un auténtico manjar.

—
Cod. 262190 Piezas: 3/5 Unidades/Caja: 25 % o’k«%&?

SARDINILLAS EN ACEITE DE OLIVA

iLa sardina mas pequeria pero no menos sabrosa! Conservada en
aceite de oliva para preservar su sabor natural. ;Sabias que septiembre
es el mejor mes para su pesca? Asi se asegura la mejor calidad.

120ml

—~
FUENTE DE

OMEGA,
—

Cod. 262178 Piezas:14/16 Unidades/Caja: 25

VENTRESCA DE ATUN CLARO EN
ACEITE DE OLIVA

Cod. 223604  Unidades/Caja: 25  '5omi

) N L INALER
ATUN CLARO EN ACEITE VEGETAL i ¢sP1V f‘

o~ | ==
Cod. 223605  Unidades/Caja: 25 59 orfﬁié% ﬂ




ALUBIAS BLANCAS

La alubia blanca Espinaler es un alimento de calidad, nutritivo, rico
en proteina vegetal y fibra. Las alubias blancas destacan por su
cremosidad y suavidad en el sabor, ideales como complemento de
platos tradicionales y ensaladas.

—
Cod. 3020818 Peso neto: 540g Unidades/Caja: 12 E:"fgﬁ/‘ii

LENTEJAS PARDINAS

Lalenteja pardina o lenteja franciscana es un producto muy habitual entre

las legumbres en conserva. Tienen una piel marron que persiste incluso

después de la coccion. ABA I_I
. . - papep—

Cod. 3020819 Peso neto:540 g Unidades/Caja: 12 i:”fg%}'

d

g : GARBANZOS COCIDOS EXTRA

Garbanzos Extra cocinados y envasados al estilo tradicional, una
FSPINALER legumbre perfecta para comer en guisos, ensaladas, arroz o verduras
que te permitira tener una comida rica y saludable en poco minutos.

J
Ganmamzal

—
Cod. 3026667  Peso neto: 540g Unidades/Caja: 12 ?fgﬁzj

CORAZONES DE ALCACHOFA

Los corazones de la alcachofa es la parte mas preciada, sabrosa y
Jjugosa de la alcachofa, y son ideales para ensaladas frescas. Maridan
a la perfeccion con las anchoas Espinaler y son un perfecto fondo de
despensa para poder gozar de este alimento durante todo el afio.

Cod. 288041 Piezas: 12/14 Unidades/Caja: 12 350€
—
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cALEA
ESPINALER

SALSA DE APERITIVO

:

La Salsa Espinaler es la mejor salsa aperitivo del mundo, la salsa aperitivo iconica y original.

Creada en 1950 con una formula familiar, es el producto estrella de Espinaler, perfecta

para maridar con conservas de marisco, patatas fritas, ensaladas y aceitunas.

' — ORIGINAL

Cod. 299075 Peso neto: 92 ml

Unidades/Caja: 48

Cod. 299110 Peso neto: 750 ml

Unidades/Caja: 6

ESPECIALIDADES

Habanero Cod. 3024644 Peso neto: 92ml  Unidades/Caja:

239110 293075 3024644

muu: iR

IHHE" ﬂ
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SALSA ALIOLI

El alioli es una de las salsas mas tipicas de la cocina mediterranea.
Elaborada a base de ajo y aceite, sin conservantes ni aditivos.
Con una textura suave y ligera aporta el punto picante tipico del
ajo y tan preciado para platos tradicionales.

=~
Cod. 280300 Peso neto: 140 g Unidades/Caja: 12 G/Lsu[rNE\N VE@‘Q’

SALSA ROMESCO

La salsa romesco Espinaler se elabora segin la receta tradicional a base
de aceite, tomate, almendras, avellanas y vinagre de vino blanco. Una
salsa 100% natural que no contiene gluten.

AO0%™
Cod. 280139 Peso neto:140 g Unidades/Caja: 12 G/L?J@ ‘
~— s

SALSA BRAVA

La salsa Brava Espinaler es el mejor aliado para las patatas bravas.
Brinda una deliciosa sensacion picante gracias a la receta casera a base
de ajo, cayena y especias. Sin aditivos, sin colorantes, sin saborizantes
ni conservantes.

Cod. 280299  Peso neto: 140 g Unidades/Caja: 12 ﬁ,@ @
~— HO
Cod. 280069  Peso neto: 870 g Unidades/Caja: 6 vEG/A\N‘.l
~

SUCRE



PATATAS
ESPINALER

ACEITUNAS
ESPINALER

PATATAS FRITAS ESPINALER

El secreto de las patatas Espinaler esta en las materias primas y el
proceso de elaboracion artesanal: las patatas son recogidas en Soria
entre finales de verano y principios de otorio, y fritas en sartenes en
aceite de oliva y con muy poca sal, para darle toda la preponderancia
al sabor de la patata Espinaler y su punto exacto de fritura.

50gr  Cod.299220  Unidades/Caja:25  {N (|
~— %
150 gr Cod. 299221 Unidades/Caja: 10

_ PATATAS DE CORTE GRUESO

Las aceitunas rellenas Espinaler son de la variedad Manzanilla Fina'y de Categoria Extra, las
mas apreciadas del mercado. Tras un proceso de seleccion de categoria y de calibrado de las
mejores aceitunas (calibre 160-200), se deshuesan cuidadosamente y se les anade el relleno
elaborado a base de anchoa. Una excelente aceituna firme y jugosa que se ha convertido en
la oliva de referencia en los mejores aperitivos y celebraciones.

FORMATOS

ACEITUNAS NEGRAS DE ARAGON

PATATAS
ESPINALER
M.

Las patatas de corte grueso estan especialmente indicadas para
elaborar canapés o montaditos gracias al grosor extra del corte de la
patata, con un crujiente excepcional. Una forma diferente de disfrutar
del aperitivo o como acompariamiento ideal para cualquier plato.

Cod. 3022735 Peso neto: 150 gr Unidades/Caja: 10 ﬁ%‘g\u
N

250405 350 g Cod. 250400 Unidades/Caja: 15 Seleccionamos las mejores aceitunas negras de Aragon, de la
i i variedad Empeltre y maceradas durante mas de seis meses.
1.420 gr Cod. 250405 Unldades/CaJa: 6 Sorprenden por su caracteristico sabor, fuerte y amargo que
350 g Negras Cod. 3026328 Unidades/Caja: 12 contrasta con la delicadeza de la propia textura.
o 350 g Bajas ensal Cod. 3021108 Unidades/Caja: 15 Cod. 250635 Z25gneto: Unidades/Caja: 12
ESPINALER & :

————

z

ESPINALER 026328 o0
RELLSNAS 07108 |
——
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PATATAS SABOR TRUFA NEGRA

Las patatas Espinaler con sabor a trufa negra de invierno estan
elaboradas para los paladares mas selectos. Con la calidad de las
tradicionales y clasicas patatas fritas Espinaler ahora con sabor
de la auténtica trufa negra.

Cod. 3023164 Peso neto: 100 gr Unidades/Caja: 12 ﬁ@
e

SUCRE



ENCURTIDOS
ESPINALER

Los mejores vegetales de la huerta Espinaler banados en vinagre
de primera calidad, fruto de un coupage de uvas perfectamente
redondas y translucidas seleccionadas minuciosamente.

PIPARRAS

Las piparras Espinaler son un excelente alimento para los vermuts
gourmet. Originales de Navarra son un producto Gnico por su
calidad y muy apreciado por su suculento y suave sabor.

EAPINALE) I
'u'! & Cod. 287187 Pesoneto:180g  Unidades/Caja: 15

Cod. 3022722 Peso neto: 1000 g Unidades/Caja: 6

I — Z= FUENTE DE
vioude Fiof (/)
~

\ # E 1
PEPINILLOS ‘

o . . " ; pariNALLY
Los pepinillos en vinagre Espinaler son un crujiente vegetal de categoria g PEPINILLOS I
Primera especialmente seleccionados. De pequeno tamario, color *  ESPIMALLE |

[CRILTH T

)
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verde oscuro, carne firme y crujiente, de sabor acido y ligeramente
salado, son un encurtido que dara vida a tus aperitivos gourmet.

A

Cod. 3026331 Peso neto: 360g Unidades/Caja: 12

FSIFINALLR

ALCAPARRAS
ESPINALCR

W FiNcEl

ALCAPARRAS

Las alcaparras en vinagre Espinaler son un perfecto encurtido de
categoria Primera elaborado con alcaparras seleccionadas. De
pequeno tamano, color verde oscuro, carne firme y jugosa, sabor
ligeramente amargo y acido.

Cod. 3026332 Peso neto: 100g Unidades/Caja: 12

BANDERILLAS E =
Las banderillas picantes Espinaler son un clasico encurtido elaborado a4
a partir de pepinillo, cebollita, aceituna verde deshuesada, guindilla EAPINALLY

y pimiento rojo. Presentadas en tarro de cristal aportan el perfecto “!:lllﬂl.l:‘

punto canalla para los aperitivos mas atrevidos.

e
'
Cod. 3026330 Peso neto: 340g Unidades/Caja: 12 ii\ |

SUCRE



__ TORRE REAL - Bonito del Norte
FAMILIA

cnagre e ﬂm/a/ TOR

L

Cod. 10106572 Piezas: 227grUnidades/Caja: 12

TORRES El Silencio

-Cabernet sauvignon: TORRE REAL- Sinfonia De Setas

Co0d.10115009  Piezas: 250ml Unidades/Caja: 12 Cod.10091679 Piezas: 220gr Unidades/Caja: 6

; i @ g ﬂ '2‘ Cod.10091680 Piezas: 220gr Unidades/Caja: 6

TORRE REAL - Manzanilla Sin Hueso

TORRE REAL - Manzanilla Con Hueso
TORRE REAL - Gordal Con Hueso

TORRE REAL - Gordal Rellenas de Pimiento

F—_.:

&
SILENCIO

TORRES EI Silencio - Arbequina

Cod. 10132548 Piezas: 250ml Unidades/Caja: 12

[ —
Cod.10124345 Piezas: 500ml Unidades/Caja: 6

10082259 Piezas: 2 idades/Caja:
Cod.10124348 Piezas: it Unidades/Caja: 3 Cod iezas: 280gr Unidades/Caja: 12

Co0d.10082270 Piezas: 280gr Unidades/Caja: 12

Cod.10082271 Piezas: 280gr Unidades/Caja: 12
Cod.10082281 Piezas: 280gr Unidades/Caja: 12

TORRES Eterno Edicion Limitada

Cod.10130651 Piezas: 500ml Unidades/Caja: 6




(ly Sote

DES DE 1825

anys d’oleicultura
anos de oleicultura
years of olive oil tradition

Tradicion oleicola de
7 GENERACIONES

DOP SIURANA

) ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

SELECCION FAMILIAR
W & SIURANA

MAS TARRES DOP Siurana es el aceite de oliva virgen extra
resultado de un esmerado proceso de seleccion y elaboracion
de las aceitunas de la variedad Arbequina cultivadas por la
familia Solé a lo largo de 7 generaciones, desde 1825. Olis Solé
elabora y envasa este elixir dorado, certificado por la DOP
Siurana, en su molino familiar en Mont-roig del Camp.

Variedad: Arbequina
Calidad: AOVE DOP Siurana

Notas de cata: Frutado medio verde, de sabor almendrado
con notas de tomate, hinojo y manzana.

Reconocimientos:
- Mejor Afrutado Maduro del Mundo
Consejo Oleicola Internacional (Mario Solinas), Espana

- Mejor Aceite Afrutado DOP Siurana
Cataluna, Espana

- Medalla de Oro
Prodexpo Moscu, Rusia

- Medalla de Oro
Olive Japan International EVOO, Japon

- Medalla de Plata
Los Angeles International Olive Oil, EEUA

- 2 estrellas, ITQI Bruselas
International Taste Institute, Bélgica

PRESENTACION

500 ml
- caja de 6 u.
- ref. 40474

3L

- caja de 4 u.
- ref. 40490
5L

- caja de 3 u.
- ref. 40492

SUCRE
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DES DE 1825

Cataluna

Mont-roig
del Camp

QQ

AN}

. AROMATICOS
Ollva CONDIMENTO DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
FUSION DE SABORES

Verde

Sinfonia de sabores, con los aromas tipicos de la cuenca del
Mediterraneo. Déjate sorprender por nuestros OLIVA VERDE
AOVEs condimentados, AOVE de la variedad.

AOVE Condimentado con Limén

AOVE Condimentado con Trufa

AOVE Condimentado con Cayena

AOVE Condimentado con 4 Pimientas

AOVE Condimentado con Hierbas Provenzales
AOVE Condimentado con Romero

PRESENTACION

"= LIMON ® CAYENA ™ HIERBAS PROVENZALES
< 250ml ™ 250ml1 T 250m1
% -cajade6u. & - cajade6u. % - cajade6u.
i - ref. 40426 B e 40423 l - ref. 40422
® TRUFA ® 4 PIMIENTAS " ROMERO
. 250ml T 250ml1 T 250ml

- caja de 6 u. . -cajade6u. = -cajade6u.
i - ref. 40425 l - ref. 40421 l - ref. 40424

ACEITUNAS

) ARBEQUINAS, NEGRAS Y PARTIDAS

Z ’ TIPICA TAPA ESPANOLA

Las aceitunas MAS TARRES se elaboran siguiendo el método
tradicional: se cogen verdes del arbol y se dejan macerar durante
varios meses con agua, hierbas aromaticas y sal. Son 100% natu-
rales y sin aditivos.

Variedad: Arbequina, Empeltre, Verde

Calidad: Aceituna con hueso

PRESENTACION

ARBEQUINA NEGRA PARTIDA
220¢g 210 g L] 220g
cajade 12 u. - cajade 12 u. - cajade 12 u.
- ref. 40714 - ref. 40706 - ref. 40707

E 450 g 480 ¢g b .2 450 g

%] -cajadel2u. - cajade 12 u. 1 - cajade 12 u.

- ref. 40716 - ref. 40717 - ref. 40715

PATES

) DE ACEITUNAS ARBEQUINAS Y NEGRAS

?" TIPICA TAPA ESPANOLA

El paté MAS TARRES se elabora de manera artesanal, sin
anadir conservantes ni colorantes. Es el resultado de la mezcla
de la pasta de la aceituna Arbequina y Empeltre con aceite de
oliva virgen extra y hierbas aromaticas, obteniendo asi una
finisima crema de aceitunas 100% natural.

Variedad: Arbequina y Empeltre

Calidad: Paté de aceitunas

PRESENTACION
PATE ARBEQUINA PATE NEGRA
120g 120 g
- caja de 24 u. - caja de 24 u.
- ref. 40710 - ref. 40709

SUCRE



LRLT DEL BAMG

GUINDILLA, AJO Y PIMIENTAS TOMILLO LIMON TRUFA NEGRA OLI DEL RAIG 2024
Sabor picante, intenso y sazonado. Ideal para acom- Aromaintenso, fragante y levemente terroso. Ideal Muy fresco y dulce, con un toque citrico. Perfecto Muy aromético, extremadamente fragante con un ARGUDELL
panar pizzas o pastas. Tambien para adobar carnes. paraacabados en crudo, especialmente carnes rojas. oo ¢ of sabor de pescados y ensaladas. sabor intenso. Perfecto para terminar cremas o Aceite de Oliva de Primera Prensada
arroces.
FORMATO: 250m! & 500ml FORMATO: 250m! FORMATO: 250ml FORMATO: 250m! FORMATO: 500 ml

l_"_f
1

VIRGEN EXTRA

ACEITES DE OLIVA

ACEITES DE OLIVA INFUSIONADOS

ALBAHACA AJO Y PEREJIL X MOTEL BOLETUS VIA DOMITIA 2024
Sabor intensoy refrescante con un toque dulce. Ideal . i . Aceite con buen equilibrio en boca entre dulce,
para ensaladas, pastas, carnes, pescados y verduras. Muy frescoy hervaceo, el aceite mas versatil. Sabor robusto e intenso. Ideal para acompanar picante y amargo. Rico en aromas tanto verdes como
Potencia el sabor natural de mariscos y pescados risottos, pastas, salsas o quichés. maduros con una sensacion final muy almendrada.
FORMATO: 250ml
FORMATO: 250m! FORMATO: 250ml VARIEDAD: ARGUDELL + PICUAL

FORMATO: 750ml
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BICARBONATO
344.4 mg/|

Ayuda a activar
la funcion digestiva

/7N
SANT ANIOL

NATURAL MINERAL WATER

)

CALCIO
91.9 mg/I

Fortalece el
sistema oseo

750 ml 750 mi 4
Agua Mineral Natural Agua Mineral Natural Gasificada MAGNESIO
ITEM/BOX | BOX/PALLET | ITEM/ PALLET ITEM/BOX | BOX/PALLET | ITEM/PALLET N ‘:25 mg/I
yuda el funcionamiento
= 50 750 15 50 750 del sistema nervioso
SODIO
7 mg/I|
Ayuda a regular
la presién sanguinea
Aexico es llevar hasta la mesa algo ‘
tan sencillo y extraordinario como agua nacida entre 330 ml 330 ml
volcanes. . : .
Agua Mineral Natural Agua Mineral Natural Gasificada
Sant Aniol. La pureza de un omgen volcanico. ITEM/BOX | BOX/PALLET | ITEM/PALLET ITEM/BOX | BOX/PALLET | ITEM/PALLET
24 63 1512 24 63 1512 ©

SUCRE s @ A voned @ |

TR
i g FSC 100% Recyclable






DES DE 1897

-

El espiritu de Catalufia en una Botella
Hablar de Ratafia Bosch es adentrarse en una de las tradiciones mas singulares y auténticas de Cataluia.

Elaborada siguiendo el antiguo ritual de macerar nueces verdes, hierbas aromaticas y especias, la ratafia es mucho
mas que un licor; es unareceta ligada ala tierra, a las familias y a una tradicion que se ha transmitido de generacién en
generacion.

Ratafia Bosch mantiene vivo ese legado desde hace mas de un siglo, conservando el caracter artesanal y la
personalidad que han convertido a esta bebida en todo un simbolo de la cultura catalana.

Aromatica, compleja y llena de matices, cada copa guarda aromas de hierbas, espcecias y frutos que evocan los
paisajes y sabores del Mediterraneo.

Capacidad: 700 ml

Unidades/Caja: 6

. DES DE 1892 _
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BODEGAS

AESSIR

CAVA INFINITY
BRUT NATURE RESERVA

-.r.
3 1_|||
A
-
|
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DO CAVA

Variedades: Xarel-lo: 35%,
Parellada: 35%, Macabeo: 30%
( Brut Nature )

Blanc de Noir

AOREGAS

AESSIR

Doled

Wlones ol A

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecolégica
Vinification: Blanc de Noir
Alcohol: 13,5% Vol

BOBAL 100%

Rosado

d0BEGAH

AESSIH

Mm BE ALTITUD

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecolégica
Vinification: Blanc de Noir +
3h maceracion con pieles.
Alcohol: 13,5% Vol

Capacidad: 750 ml

Unidades/Caja: 6

Tinto

R ECA

VESSIR

Dotad

“1m DE ALTITUD

VINO DE PARCELA
Variedad: Bobal 100%
Viticultura: Ecolégica
Crianza en huevos de
cemento 10 meses
Alcohol: 14,5% Vol

EL CAVALL DE

BARCELONA

@ DENOMSMEDID DrORVSER
T 2 TERRA ALTA

DOP TERRAALTA

Variedades:

50% GARNACHA NEGRA/
45% CARINENA /

3% SYRAH /

2% CABERNET SAUVIGNON
Baja Intervencion.

Alcohol: 14,5% Vol

Escultor de la obra: Xavier Dols

ESSENCIA

DOP TERRA ALTA

i

(ST TERRA ALTA

T @ DEMOMIMALIS DFOKFGER

» TERRA ALTA

DOP TERRAALTA
Variedades:

60% GARNACHA/

40% CARINENA
Co-fermentacion: Huevos de
cemento y barrica francesa.
Baja Intervencion

Alcohol: 14,5% Vol

(ICRE

Vinos que nacendelatierra

Hablar de Bodegas Aessir es hablar de
una forma de entender el vino desde el
respeto por la tierra, el origen y la

personalidad de cadaterritorio.
Su Proyecto nace con una filosofia clara:

elaborar vinos con identidad propia,
capaces de expresar el paisaje del que
proceden. Vinos Honestos, singulares y
con caracter, en los que las variedades
como la Bobal adquieren un especial
protagonismo, mostrando toda su riqueza

y versatilidad.
Aessir trabaja con una mirada

contemporanea, apostando por una
viticultura respetuosa, arriesgada, y por
elaboraciones que permitan que sealauva
y el territorio quienes hablen en cada

botella.
Desde vifiedos situados a gran altitud,

hasta Denominacion de Origen Cava, cada
vino representa un lugar, una historia y
una manera diferente y moderna de

interpretarlatierra.
Acercar a Aessir a México es una

invitacion a descubrir otra manera de
hacery sentir el vino.

Bodegas Aessir. Territorio, identidad y
caracter en cada botella.



Launién de unatierra, una historia compartida.

Hablar de Domenio es hablar de territorio, de cooperacion y de una tradicion vitivinicola profundamente ligada a Catalufia.

CATALUNYA

Denominaciones de Origen catalanas, reflejando a través de sus vinos, la extraordinaria diversidad de paisajes, variedades y personalidades que conviven en nuestro

— Con una filosofia basada en el Modelo cooperativo, Domenio reune el trabajo y conocimiento de generaciones de viticultores, y estd presente en distintas

¥ ESPANA

territorio.

Uno de los grandes tesoros de la bodega se encuentra en Rocafort de Queralt, donde elaboran sus cavas en una espectacular Catedral del Vino, una joya del modernismo
D 0 M E N I U catalan obra de César Martinell, discipulo de Antoni Gaudi. Un espacio en el que arquitectura, historia y cultura del vino se encuentran, y que convierte la elaboracion del 3 SR
cavaen algo verdaderamente excepcional. TARRAGONA
Sus vinos y cavas son el resultado de esa unién entre tierra, tradicién, conocimiento y personas, pero también de una mirada contenporanea que busca expresar laidentidad
de cada origen.

Domenio. Muchas tierras, muchas historias y una misma pasion por el vino.

Tres Naus Anima Nua

Bag in Box
Cor Viu 5

CAVA

[l eV, 8 Copen

i

POMENID
ANTNES

ES-EC0-019-CT
AGRICULTURA UE

bEiek wva (88 ¥ ECO - ORGANICO

XAREL-LO TEMPRANILLO
MACABEO MERLOT
PARELLADA

XAREL-LO MERLOT BRUT NATURE XAREL-LO

MACABEO ULL DE LLEBRE 2
PARELLADA
Capacidad: 75¢l Unidades/Caja: 6 Capacidad: 75¢l Unidades/Caja: 6




" CAVA

BRUT RESERVA

CAVA BRUT RESERVA ECO

Elaborado con el tradicional coupage de las variedades Macabeo,
Xarello y Parellada. Este cava pasa por una crianza de al menos 18
meses. Brillante, delicado y muy suave. Tiene un aroma elegante,
que se equilibra con elegantes toques afrutados.

Cod. 144433  Peso neto: 75cl  Unidades/Caja: 6

NUESTROS CERTIFICADOS DE
PRODUCCION ECOLOGICA

FROICCID

e CONSELL PE LA =
i V0033 vigwEdyY

La sangria Espinaler se elabora siguiendo la antigua receta a base de
vino tinto, aromas naturales y extractos que aparecen con caracter
dominante, marcando el sabor y aroma caracteristicos de esta bebida.
Destaca por su color rojo burdeos que denota la juventud del vino base,
por su dulce sabor y por sus notas citricas.

[
*
Cod. 3024345 Capacidad: 75 cl Unidades/Caja: 6

-

ESPINALER |

—

“SANGRIA’



VERMUT ROJO ESPINALER

Resultado de una receta secreta Unica a base de vino blanco de
alta calidad macerado con mas de 25 hierbas aromaticas, creando
un vermut rojo rubi con tintes terracota, dulce y brillante, con un
intenso y fresco aroma a orégano, menta y caramelo, combinando
una base dulce en boca.

Cod. 112205  Capacidad: 75¢l  Unidades/Caja: 6
Cod. 3026941 Capacidad: 101 Unidades/Caja: 1

VERMUT ROSE

Descubre el Vermut Rosé Espinaler, una propuesta innovadora que redefine la
experiencia del vermut tradicional. Inspirado en la frescura del Mediterrdneo, este
vermut rosado estd elaborado con una cuidada seleccién de boténicos y hierbas
aromdticas que le aportan un perfil elegante, ligero y sorprendentemente equilibrado.
Su color rosado intenso y vibrante lo convierte en un vermut irresistible a primera vista,
mientras que en nariz despliega delicadas notas de frutos del bosque, pétalos de rosa 'y
toques citricos, creando una experiencia sensorial Unica.

En boca, el Vermut Rosé Espinaler destaca por su equilibrio entre dulzor y amargor, con
un final redondo y refrescante que invita a seguir disfrutando.

Cod. Capacidad: 75 ¢l Unidades/Caja: 6

VERMUT BLANCO ESPINALER

El vermut blanco Espinaler es el resultado de la maceracion equilibrada
de nuestra mejor seleccion de hierbas aromaticas, desde la Artemisa, la
Canela, el Ajenjo o el Cardamomo hasta el Poleo Menta o el Dictamo de
Creta, entre muchas otras. De color amarillo palido con matices esmeralda
y de aroma y sabor frescos e intensos.

Cod. 112200 Capacidad: 7S¢l Unidades/Caja: 6
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| ESPINALER

VERMUT ROJO ESPINALER VINTAGE

El tradicional Vermut Rojo Espinaler en una botella de disefo para los
coleccionistas. Una pieza coleccionable con la garantia, calidad y sabor
de siempre. Ademas, puedes reutilizar la botella Espinaler gracias a su
disefio en cristal y tapon.

Cod. 3025129  Capacidad: 75 cl Unidades/Caja: 6
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sucreimportaciones +52 55 5199 8976 contacto@sucre.cat www.sucre.cat



